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AOP Luberon 13.5 Alc

TERROIR : Lieux-dits Ventabréne et Piedasse. Sol de marne sableuse avec
une exposition plutdt nord. C'est le terroir le plus frais du Domaine par son
altitude et ses expositions. Les vins sont expressifs et harmonieux de garde
moyenne avec beaucoup de fraicheur et de gourmandise ou se mélent fleurs,
fruits et épices.

ASSEMBLAGE : 60% Syrah, 30% Grenache,10% Mourvédre.

AGE DE LA VIGNE : 30 ans.

RENDEMENT : 20 Hi/ha

METHODES CULTURALES : Agriculture biologique, taille en cordon de royat
double, ébourgeonnage, vendange en vert et pré-tri avant récolte. Les sols

sont fragiles et peu travaillés, couverts végétaux systématiques et en totalité.
VINIFICATION : Vendange égrappée 80%. Vendange entiére 20% macération
pré-fermentaire 5 jours a 10°C. Levurage. Fermentation alcoolique entre 20 et
23°C.

ELEVAGE : 100% cuve inox pendant 12 mois.

DEGUSTATION : Belle robe rouge violine. Nez de violette et de fruits noirs.
En bouche méme union réussie de fruits frais et d'épices et une trame de
tanins soyeux et élégants.

TERROIRS : So-called Ventabréne and Piedasse. Sandy marl soil with a
northern exposure.lt's the most fresh terroir of the Estate by its altitude and its
exposure. The wines are expressive and harmonious with average ageing with
lots of freshness and indulgence where flowers, fruits and spices blend
perfectly.

BLEND : 60% Syrah, 30% Grenache, 10% Mourvédre.

AGE OF THE VINE : 30 years.

YELDS : 20 Hi/ha.

CULTURAL METHOD : Organic farming, pruning in double royat, disbudding,
green-harvest and pre-shorting before harvest. The soils are fragile and less

worked, systematic vegetation covers. DOMAINE DET

VINIFICATION : Destemmed harvest 80%. Whole grape harvest 20% pre- \ C l T AD E 3.7;
fermentation maceration 5 days at 10°C. Yeast addition. Alcoholic fermentation S
between 20 and 23°C. Chataignies
AGEING : 100% in stainless for 12 month. 1

TASTING : Beautiful purple red dress. Nose of violet and black fruits. In mouth, rouaro o rils CISEEE
a successful union of fresh fruits and spices and a frame of silky and elegant y v
tannins.




