DOMAINE D E

1A CITADELLE

Dakar 2022 A5

IGP Méditerranée Rouge 14 % Alc

TERROIR : Lieux dits Le Castelet a une altitude de 150m, terroirs classés en
IGP.

Ce sont des sols de sable du Miocéne limoneusx, terroirs précoces. Les vins sont
tout en fraicheur, gourmands et ronds.

ASSEMBLAGE : 45% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot, 10% Grenache

AGE DE LA VIGNE : 30 ans.

RENDEMENT : 30 Hi/ha

METHODES CULTURALES : Taille en cordon de royat double,
ébourgeonnage. Utilisation de couverts végétaux.

VINIFICATION : Vendange égrappée, vinification courte avec pré-fermentaire a
froid de 4 jours. Levurage. Décuvage au 10éme jour de macération.

ELEVAGE : Fin de FA en phase liquide. FML en cuve inox, 20% du volume est
passé en barrique neuve pendant 6 mois.

DEGUSTATION : Belle robe rouge profonde et brillante. Nez flatteur sur des
senteurs de cerises, framboises et myrtilles. Travaillé dans I'équilibre et le
respect du fruit, ce vin juteux offre des tanins souples et une finale agréable
aux notes subtiles de bois.

TERROIR: The localities of Le Castelet at an altitude of 150m. Sandy soils,
early terroirs : the wines are all fresh, yami and round.

BLEND: 45% Cabernet, 45% Merlot, 10% Grenache.

AGE OF THE VINE: 30 years.

YIELD: 30 Hl/ha

VITICULTURAL METHODS: Double cordon de royat pruning, disbudding.

Use of plant cover.

VINIFICATION: Destemmed harvest, short vinification with 4- day cold pre-
fermentation. Yeast addition. De-vatting on 10th days of maceration.

AGEING: End of AF in liquid phase. MLF in stainless-steel vats, 20% of volume
in new barrels for 6 months

TASTING NOTE: Beautiful, deep, brilliant red color. Flattering nose of cherries,
raspberries and blueberries. Well-balanced and respectful of the fruit, this juicy
wine offers supple tannins and a pleasant finish with subtle notes of wood.




